《食品加工用燕窝》标准编制说明

（征求意见稿）

标准起草工作组 

1、 工作概况

1、任务来源
本项目是根据2022年中国轻工联合会团体标准计划（中轻联综合〔2022〕139号），计划编号为2022016，项目名称“食品加工用燕窝”，主要起草单位：厦门市燕之屋丝浓食品有限公司、中国食品发酵工业研究院有限公司等。计划应完成时间2023年。
2、主要工作过程

（1）起草（草案、论证）阶段
2022年5月，计划项目发布后，厦门市燕之屋丝浓食品有限公司着手组织该项标准的制定工作，经过充分的调研和数据收集，完成《食用加工用燕窝》标准草案。
2023年3月20日在厦门召开了标准启动会暨第一次起草工作会议，参会人员包括中国检验检疫科学研究院、厦门海关技术中心、厦门市市场监督管理局药化处、马来西亚燕窝产业出口协会、中国食品发酵工业研究院、集美大学等行业专家，以及燕之屋、燕太太等企业代表，起草组成员等二十余人。会议就标准的适用范围、术语和定义、指标设置等内容进行了讨论。会后，起草组根据会议讨论意见进行标准修订，针对食品加工用燕窝制定了调研需求表并分发给各相关企业进行进一步的调研，综合调研结果及专家意见形成了标准征求意见稿。
（2）征求意见阶段
2、 标准编制原则和主要内容

1、标准编制原则

本标准的制订符合产业发展的原则，本着先进性、科学性、合理性和可操作性的原则以及标准的目标、统一性、协调性、适用性、一致性和规范性原则来进行本标准的编制工作。

本标准起草过程中，主要按GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》和GB/T 1.2-2020《标准化工作导则 第2部分：以ISO/IEC标准化文件为基础的标准化文件起草规则》进行编写。本标准制订过程中，主要参考了以下标准或文件：

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB 5009.33 食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定

GB 5009.182 食品安全国家标准 食品中铝的测定

GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定

GB/T 30636 燕窝及其制品中唾液酸的测定 液相色谱法

2、 标准主要内容的论据

2.1 国内外市场调研情况分析

本标准中的食用燕窝来源于雨燕科（Apodidiae）金丝燕（Aerodramus）、侏金丝燕（Collocalia）、雨燕（Apus）等燕类，燕种的界定是参照文献《燕窝的研究》（徐敦明等. 中国质检出版社，北京：2017）、《走进燕窝世界》（蒋林等. 广东省地图出版社，广州：2016）和《金丝燕与燕窝》（赵斌等.化学工业出版社，北京：2016）。标准《燕窝质量等级》（GH/T 1092-2014）中也有燕窝的定义，但其金丝燕的拉丁文名称有不严谨之处，本标准并未采用，而是采用了“Aerodramus”这一拉丁学名。产可食用燕窝的燕类物种种类详见表1。
表1 产可食用燕窝燕类物种种类

	属名
	种名
	亚种
	分布

	金丝燕属

（Aerodramus）
	爪哇金丝燕

Aerodramus fuciphagus
	Aerodramus fuciphagus

inexpectatus (Hume, 1873)
	安达曼-尼古巴群岛

	
	
	Aerodramus fuciphagus

amechanus(Oberholser,1912)
	马来半岛西南面的阿南巴斯群岛

	
	
	Aerodramus fuciphagus germani

(Oustalet,1878)
	海南岛西部、马来半岛海岸，包括缅甸南边的丹老群岛，婆罗洲北部，菲律宾南部的巴拉望岛、班乃岛

	
	
	Aerodramus fuciphagus vestitus

(Lesson,1843)
	苏门答腊岛，勿里洞岛和婆罗洲岛

	
	
	Aerodramus fuciphagus

perplexus(Riley,1927)
	婆罗洲西面的马来群岛

	
	
	Aerodramus fuciphagus

(Thunberg,1812)
	爪哇岛，康厄安群岛，巴厘岛，小巽他群岛西部和佩阿岛

	
	
	Aerodramus fuciphagus

Dammermani (Rensch,1931)
	佛罗勒斯岛

	
	
	Aerodramus fuciphagus micans

(Stresemann,1914)
	松巴岛，萨武岛和帝汶岛

	
	小灰腰金丝燕

Aerodramus francicus
	/
	/

	
	印度金丝燕

Aerodramus unicolor
	/
	/

	
	短嘴金丝燕

Aerodramus brevirostris
	/
	/

	
	大金丝燕

Aerodramus maximus
	Aerodramus maximus

(Hume,1878)
	缅甸南部-马来半岛南部，越南西南部和爪哇岛西部

	
	
	Aerodramus maximus lowi

(Sharpe,1879)
	苏门答腊岛及西部海岸群岛，婆罗洲北部、西部和南部，爪哇岛西部和纳闽岛

	
	
	Aerodramus maximus ticheimani

(Stresemann,1926)
	婆罗洲西南部

	侏金丝燕属

（Collocalia）
	白腹金丝燕

Collocalia esculenta
	/
	/

	
	穴金丝燕

Collocalia linchi
	/
	/

	
	侏金丝燕

Collocalia troglodytes
	/
	/

	雨燕属

（Apus）
	白腰雨燕

Apus pacificus
	云南白腰雨燕

Apus pacificus （Latham）

华南白腰雨燕

Apus pacificus kanoi (Yamaxhina)
	/

	
	小白腰雨燕

Apus nipalensis
	/
	/


燕窝主要产地东起菲律宾西至缅甸沿海附近荒岛的山洞里，以印度尼西亚、马来西亚、新加坡和泰国等东南亚一带海域及我国南海诸岛居多，目前，印度尼西亚的燕窝产量占全球燕窝总产量的80%以上。 2021年3月12日海关总署通过《中华人民共和国进口食品境外生产企业注册管理规定》（2021年第248号），要求肉与肉制品、肠衣、水产品、乳品、燕窝与燕窝制品、蜂产品、蛋与蛋制品等十八种食品的境外生产企业应由所在国家（地区）主管当局向海关总署推荐注册后入境，该规定自2022年1月1日起实施。截止至2019年，获得我国注册的境外燕窝产品加工企业有59家，包括34家马来西亚燕窝加工企业、23家印度尼西亚燕窝产品加工企业和2家泰国燕窝产品加工企业。

2014年国家质量监督检验检疫总局发布的《质检总局关于进口印度尼西亚燕窝产品检验检疫要求的公告》仅准予食用燕窝及其制品进境。2016年我国与马来西亚就毛燕窝输华签署相关协议，2018年8月16日海关总署发布《关于进口马来西亚毛燕窝检验检疫要求的公告》（2018年第107号），并制定了严格的检验检疫要求。至2019年9月海关总署才公布第一家获华注册的马来西亚毛燕窝加工企业，并于当年11月20日实现了对华贸易。目前，我国仅允许马来西亚毛燕窝输华，入境后的毛燕窝经海关总署备案的加工企业进行除疫、清洗、挑拣等加工后方可上市销售。截止至2020年全国共有14家企业通过备案要求具备开展毛燕窝加工资质，其中广西10家，福建2家，辽宁2家。而目前国内的大部分企业不具备毛燕窝生产加工资质，多以进口或国内的食用燕窝进行加工，制成燕窝罐头、冻干燕窝、即食燕窝、鲜炖燕窝等燕窝制品。
国内在售的食用燕窝几乎全部进口自东南亚,但相比之下质控标准明显欠缺。2011年血燕事件爆发后，质检总局陆续对注册、备案、核销等认证认可和资质管理方面作出相关规定，但对燕窝品质、安全指标的规定几近空白，亚硝酸盐也是目前唯一有据可依的质控项目，显然不足以应对目前五花八门的掺假情况。在监管体制和实施细则尚未制定、落实的情况下，进口的食用燕窝全面实行“一盏一码”的可溯源管理措施也无法作为杜绝假冒伪劣商品的可靠手段。相关调研报告显示，随着燕窝市场宏观环境的改善，在2020年至2025年间，燕窝市场将会出现井喷，而目前国内针对燕窝的法规、标准和安全检测指标较原产国严重欠缺，亟需建立和完善。

本标准的制定重点解决食品加工用燕窝质量标准缺失问题，帮助加快行业健康发展，规范市场竞争秩序，维护消费者权益，为中国消费者提供高品质的燕窝产品。
2.2 范围

毛燕窝是雨燕科（Apodidiae）金丝燕（Aerodramus）、侏金丝燕（Collocalia）、雨燕（Apus）等燕类用舌下腺分泌物与绒羽等混合凝结所筑的巢窝，有时有粪便、土壤以及一般杂质（绒毛、树枝等）等，是生产食用燕窝的原料，未经清洁加工。毛燕窝为经清洗、除杂、干燥或冷冻、包装等工序加工制成食用燕窝。食品加工用燕窝则是从食用燕窝中挑选出可用于加工成即食燕窝制品的原料。
2.3 技术要求

2.3.1感官要求

起草组通过对市面上各类样品感官要求进行整理、对比、分析及研究，从组织形态、燕窝条状占比、色泽、杂质、气味五个方面对食品加工用燕窝进行了规定，并根据市场现状将产品划分为特级、优级、一级、二级。燕窝中杂质的多少直接影响了加工过程的挑拣速率、加工成本等，同时燕窝条状也是影响产品品质的关键因素，燕窝的杂质越少、燕窝条越长，市场和消费者的认可度越高，因此本标准中将杂质、燕窝条状占比作为分级的重要依据，具体详见表2。
表 2 感官要求

	项    目
	特级
	优级
	一级
	二级

	组织形态
	呈盏状、不规则的条状
	呈盏状、不规则的条状
	呈盏状、不规则的条状、细丝状、块状或粒状
	呈盏状、不规则的条状、细丝状、块状或粒状


	燕窝条状占比（以质量计）
	长度≥3cm的燕窝占比≥50%，且长度≥1cm的燕窝占比≥90%
	长度≥3cm的燕窝占比≥30%，且长度≥1cm的燕窝占比≥80%
	长度≥1cm的燕窝占比≥70%
	不作要求

	色   泽
	呈白色、黄白色或灰白色，颜色均匀
	呈白色、黄白色、灰白色或浅黄色，颜色均匀
	呈白色、黄白色、灰白色、浅黄色或黄棕色
	呈白色、黄白色、灰白色、浅黄色或黄棕色

	杂   质
	每5g燕窝允许存在长度大于5mm的绒毛不超过10条，直径大于0.5mm的黑点、蛋壳不超过20个
	每5g燕窝允许存在长度大于5mm的绒毛不超过15条，直径大于0.5mm的黑点、蛋壳不超过30个
	每5g燕窝允许存在长度大于5mm的绒毛不超过20条，直径大于0.5mm的黑点、蛋壳不超过40个
	不作要求

	气   味
	具有本品应有的气味，无霉变，无异味


2.3.2理化指标
根据燕窝的天然特性和其富含的营养成分，本标准规定了涨发率、唾液酸、蛋白质指标要求。鉴于水分活度对燕窝产品质量安全的重要影响，因此对水分做出要求。具体要求见表3。

表 3 理化指标
	项    目
	特级
	一级
	二级
	三级

	涨发率                     ≥
	5.5
	5
	4.5
	4

	唾液酸，%                  ≥
	7

	蛋白质，%                  ≥
	45

	水分，%                    ≤
	18


（1） 涨发率
根据燕窝的特性，燕窝需要经过泡发、炖煮后方可食用，所以燕窝的涨发率高低直接影响到加工成燕窝制品后的产品外观及口感。涨发率越高，其泡发炖煮后的产品外观稠度会更好，口感更加爽滑，消费者的喜爱度更高，因此本标准中将涨发率作为分级指标，同时结合市场调研情况对不同等级的涨发率限值做出规定。
（2） 水分含量
     从微生物活动与食物水分活度的关系来看：各类微生物生长都需要一定的水分活度，换句话说，只有食物的水分活度大于某一临界值时，特定的微生物才能生长。一般说来，大多数细菌为0.94~0.99，大多数霉菌为0.80~0.94，大多数耐盐菌为0.75，耐干燥霉菌和耐高渗透压酵母为0.60~0.65。当水分活度低于0.60时，绝大多数微生物无法生长。鉴于水分活度对燕窝产品质量安全的重要影响，影响燕窝中亚硝酸盐含量及燕窝中微生物的生长，参考QB/T 5916-2023《燕窝制品》中对食品燕窝的水分要求≤18%，本标准中规定食品加工用燕窝的水分要求要求≤18%。                                                                   

（3） 蛋白质

蛋白质是燕窝的主要成分，也是燕窝重要的营养指标之一。由图1可知，食用燕窝中蛋白质含量基本均大于40%，《食品安全国家标准 燕窝及其制品》征求意见稿中食用燕窝蛋白质指标要求≥40%，在提倡高品质、高标准的宗旨下，本标准在征求意见稿的基础上提出了更高要求，食用燕窝的蛋白质要求≥45%。
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图 1  2011-2019年食用燕窝中蛋白质含量情况，%
（4） 唾液酸

唾液酸为燕窝的特征指标之一，燕窝为天然食品，其营养成分含量受采摘季节、环境等影响而存在一定的波动，由图2可知，食品加工用燕窝中唾液酸含量大约在6-12%之间。本标准在此基础上提出更高要求，故本标准中设置唾液酸指标含量要求不低于7%。
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图 2 2017-2019年食用燕窝中唾液酸含量情况，%
2.3.3污染物限量

由于燕窝，尤其是“洞燕窝”，主要附着在各种岩壁、石墙等上，岩壁、墙体内部的矿物质会经燕窝与其的接触面或经滴水，慢慢的渗透到燕窝内。虽然有很多矿物质是对人体有益，但也有些对人体有害尤其是重金属类的矿物质如铅、汞、砷。此外，一些形成环境较差的燕窝由于燕子的各种排泄物等的污染，需要用到多种化学试剂处理，其也可能导致一些重金属类的物质残留，对人体健康危害甚大。目前，我国现行有效的重金属类污染物限量标准GB 2762-2017规定了食品中各种重金属元素的限量，却没有涉及到燕窝这类食品，但其在燕窝品质的日常监控中却常有检出，因此我们亦要密切关注这类污染物对燕窝品质的影响。本标准选择亚硝酸盐和几种主要的金属元素污染物作为研究对象，探索其在燕窝中的含量水平，评估其对居民的健康风险，保证燕窝的质量安全。污染物限量遵循与基础标准相衔接的原则，由于基础标准中没有燕窝品类，本标准根据样品监测数据分析结果而确定了污染物指标。具体限量指标详见表4。

表4 污染物限量指标

	项    目
	要    求

	亚硝酸盐（以NaNO2计），mg/kg         ＜
	30

	铅（以Pb计），mg/kg                 ≤                                          
	0.2

	总砷（以As计），mg/kg               ≤                                   
	0.2

	铝（以Al计），mg/kg                 ≤
	100


（1） 亚硝酸盐含量评估

如下表5所示，累计检测392份燕窝样品。

表 5 食品加工用燕窝的亚硝酸盐含量情况
	亚硝酸盐含量，mg/kg
	屋燕窝数量，份
	占比，%

	未检出(<1）
	2
	0.51

	1-30 
	379
	96.68

	30-50 
	9
	2.30

	50-70 
	
	

	＞70 
	2
	0.51

	总计，份
	392
	100


为保护消费者的健康,2002 年联合国粮农组织(FAO) 和世界卫生组织(WHO) 的食品添加剂联合专家委员会(JECFA) 第59 次会议建议亚硝酸盐的每日允许摄入量(ADI 值) 为0～0.07 mg/kg体重。成年人体重以 60 kg计，则每人每日亚硝酸盐的摄入量不应超过 4.2 mg。依据我国膳食构成（表6），估算出每人每日从八大类食品中亚硝酸盐的摄入量为 3.32 mg。依据我国食用燕窝的习惯，每人每周食用2~3次，每次3~5 g，推算出每人每日燕窝的摄入量为2.2 g。如除去每人每日从八大类食品中亚硝酸盐的摄入量，其余摄入量（0.88 mg）均从燕窝中来，可计算出燕窝中亚硝酸盐允许量可为400 mg/kg。

考虑到人体还要从饮水和空气中摄入亚硝酸盐和氮氧化物，本研究建议燕窝中亚硝酸盐的限量标准可设定在 30 mg/kg，此限量下合格率为97.19%。

表 6 食品中亚硝酸盐允许量标准及建议允许量（mg/kg）
	食品种类
	日进食量，g
	允许量标准，mg/kg
	亚硝酸盐摄入量，mg

	蔬菜
	324
	4
	1.30

	粮食
	461
	3
	1.38

	鱼类（鲜）
	26
	3
	0.08

	肉类（鲜）
	49
	3
	0.15

	蛋类（鲜）
	17
	5
	0.09

	食盐
	13.2
	2
	0.03

	酱腌菜
	13.7
	20
	0.27

	乳粉
	9.0
	2
	0.02

	合计
	--
	--
	3.32


（2） 铅含量评估

a）食品加工用燕窝中铅含量的测定

本次试验共选择143个燕窝样品进行铅含量的测定，发现共9份燕窝样品的有检出铅含量，检出率为6.29%。具体铅含量分布如图3所示，检出的9份样品中具体铅含量见表7。
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图 3 燕窝样品中Pb含量情况
表7 检出的9份燕窝样品中具体Pb含量
	样品编号
	Pb含量，mg/kg
	样品编号
	Pb含量，mg/kg

	16
	2.019
	72
	0.429

	17
	0.463
	112
	0.050

	19
	0.584
	115
	0.593

	46
	2.817
	134
	0.219

	71
	0.099
	-
	-


b）燕窝中铅的暴露评估

为保护消费者的身体健康, FAO/WHO食品添加剂联合专家委员会（Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives，JECFA）制定的暂定铅每周可耐受摄入量(PTWI)为25 μg/(kg·bw)。以成年人体重60 kg计，则每人每日铅的摄入量不应超过214 μg。依据我国膳食构成(如表8所示)，估算出每人每日从各类食品中铅的摄入量为141μg。

依据我国食用燕窝的习惯, 每人每周食用2~3次，每次3~5 g，推算出每人每日燕窝的摄入量为 2.2 g。如除去每人每日从各类食品中铅的摄入量，其余摄入量(73 μg)均从燕窝中来, 可计算出燕窝中铅允许量可为33 mg/kg。考虑到人体还要从饮水和空气中摄入铅，及燕窝中铅实际含量情况 (95%小于0.2 mg/kg)，因此，本研究建议燕窝中铅的限量标准可设定在0.2 mg/kg。如燕窝中铅的限量标准设为0.2 mg/kg，则每人每日从燕窝中摄入铅的量仅为0.00044 mg，对居民身体不存在健康风险，且所进行监测的燕窝的合格率高达95.1%（136/143），亦能促进燕窝产业的发展。

表8 我国膳食中铅、镉的摄入量
	食品种类
	平均摄入量(g/d)
	铅摄入量(μg/d)
	镉摄入量(μg/d)

	大米及其制品
	240.1
	45.7
	17.1

	面粉及其制品
	122.5
	13.7
	3.5

	其他谷物及其制品
	12.0
	0.3
	0.0

	大豆及其制品
	12.6
	2.8
	0.3

	新鲜水果
	97.2
	3.4
	0.0

	深色蔬菜
	138.8
	15.5
	3.6

	浅色蔬菜
	149.0
	9.1
	2.8

	薯类
	15.8
	1.4
	1.0

	菌藻类(鲜品)
	28.4
	3.2
	0.8

	菌藻类(干品)
	16.4
	10.0
	2.0

	畜禽肉类
	140.8
	13.2
	0.2

	畜禽内脏
	5.0
	0.4
	3.3

	水产动物
	72.2
	8.4
	5.2

	蛋类及其制品
	41.3
	7.0
	0.2

	乳及乳制品
	87.9
	15.0
	0.0

	调味品
	21.8
	0.5
	0.4

	油脂
	48.1
	2.1
	-

	饮料
	8.0
	2.6
	0.0

	日总暴露量
	-
	141
	41


（3） 总砷含量评估

a）燕窝中砷含量的测定

本研究对抽样的143份样品中砷含量进行了分析，仅8份样品中未检出砷，各样品中砷含量如图4所示。从图中可以看出，94.4%的燕窝样品中存在砷元素的污染，其中浓度最高的为0.33 mg/kg，浓度最低的为129号燕窝样品，砷浓度为0.003 mg/kg。
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图 4 燕窝样品中砷含量情况
以不同限量（0.01、0.1、0.2和0.5 mg/kg）来对检出的135份样品中砷浓度进行划分，如表9所示，没有样品的砷浓度超过0.5 mg/kg ，一半以上的燕窝样品中砷含量处于0.01-0.1 mg/kg之间，约1/3的样品在0.1-0.5 mg/kg之间，而在此区间内超过0.2 mg/kg的样品有7份。

表9燕窝样品中砷元素浓度分布
	浓度范围，mg/kg
	样品数量，个
	占阳性样比率，%

	＜0.01
	7
	5.2

	0.01-0.1
	89
	65.9

	0.1-0.2
	32
	23.7

	0.2-0.5
	7
	5.2

	＞0.5
	0
	0


b）燕窝中砷的暴露评估

根据JECFA 制定无机砷每周可耐受摄入量(PTWI)为15μg/(kg·bw)。成年人体重以60 kg计，则每人每日无机砷的摄入量不应超过129μg。依据我国膳食构成(表10)，估算出每人每日从各类食品中无机砷的摄入量为119μg。

依据我国食用燕窝的习惯，每推算出每人每日燕窝的摄入量为 2.2 g。除去每人每日从各类食品中砷的摄入量，其余摄入量(10μg)均从燕窝中来，可计算出燕窝中砷允许量可为4.54 mg/kg，而根据燕窝中砷的检测情况（95%的燕窝中砷含量小于0.2mg/kg。从燕窝中摄入的砷含量远低于4.54mg/kg。因此，本研究建议燕窝中总砷的限量标准可设定在0.2mg/kg,既对居民身体不存在健康风险，且所进行监测的燕窝的合格率高达95%，亦能促进燕窝产业的发展。

表10膳食中砷的摄入量

	食品类别
	消费量，g
	砷含量，mg/kg
	砷摄入量，ug/d

	大米
	261
	0.124
	32.364

	鱼类
	80.1
	0.72
	57.672

	软体类
	24.1
	0.25
	6.025

	肉类
	126
	0.07
	8.82

	蔬菜类
	224
	0.054
	12.096

	水果类
	94
	0.016
	1.504

	蛋类
	10
	0.003
	0.03

	奶类
	73.5
	0.001
	0.0735

	合计
	-
	-
	118.5845


（4） 铝含量评估

本研究对采集的200份燕窝样品中铝的含量进行了测定，各样品中铝含量如图5所示。从图中可以看出，共158份燕窝样品中检出了Al的存在，检出率高达79%，浓度最高的样品中Al含量达到1500 mg/kg。对158份阳性燕窝样品中Al浓度进行分析，结果见表11。
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图5 燕窝样品中铝含量情况
表11阳性燕窝样品中Al浓度分布

	浓度范围，mg/kg
	样品数量，个
	占全部阳性样比率，%

	＞100
	20
	12.7

	25-100
	40
	25.3

	10-25
	40
	25.3

	1.0-10
	50
	31.6

	0.05-1.0
	8
	5.1


b）燕窝中铝的暴露评估

GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中并未对铝指标提出要求。燕窝中铝的来源除了从环境中带入外，非法添加明矾也可能引起铝污染，因此有必要在本标准中制定铝指标。根据厦门海关对各类食品中铝的残留量的监测，水产及水产制品（如：烤鱼片、其他动物性水产干制品、即食类鱼糜制品等）、餐饮食品（如：冷加工糕点、面包）对铝指标的检测参考值为100mg/kg。根据燕窝中铝的检测情况，78.3%的燕窝中铝含量小于100mg/kg。因此，本研究建议燕窝中铝的限量标准可设定在100mg/kg。
2.4 生产加工过程

燕窝为天然产品，金丝燕在筑巢过程中会带入燕毛、木屑、粪便等杂质，为了避免原产地加工企业为追求效率非法添加添加剂进行漂白等处理，所以本标准中规定食品加工用燕窝的生产过程不得使用过氧化氢、二氧化硫、明矾等漂白剂和膨松剂。
3、 标准中涉及专利的情况

本标准不涉及专利问题。

4、 预期达到的社会效益、对产业发展的作用等情况

燕窝是由雨燕科金丝燕及同属类的唾液或者绒羽等混合唾液凝结而成的巢窝。产地分布于东南亚一带，中国、印尼、泰国、越南和马来西亚等。燕窝是一种名贵中药，具有养阴润燥，补中益气，人胃补脾，化痰止咳等功能；燕窝是一种高级食品，燕窝含有丰富的活性糖蛋白，钙、铁、磷、碘及维生素等天然营养物和矿物质。燕窝的食用历史已超过1000年。截止2010年末，全球燕窝年总产能3100吨，其中印尼是全球燕窝的最主要产地，年产能可达2200吨，占全球总产能的68%；其次是马来西亚燕窝产能800吨占25%，泰国燕窝产能100吨占3%，越南燕窝产能50吨占2%，其它东南亚国家如菲律宾、老挝、文莱、缅甸、印度等产能约50吨共占2%。中国是全球燕窝消费最大市场，占全球80%左右。随着人们生活水平的不断提高和对燕窝认识的不断加深，我国燕窝的消费呈逐渐上升的趋势。

目前在国内外市场上，以食品加工用燕窝为原料制作燕窝制品的企业及生产可用于食品加工用燕窝原料的企业之间缺少统一、适宜的质量等级标准要求。由于原料的缺少适宜的执行标准，导致其产品品质也各不相同，无法保障企业和消费者的权益。因此，本标准致力于从食品加工用燕窝的内在品质出发，结合市场及企业的需求，根据其原料特性对其质量等级方面作出明确的界定和指标要求，并通过收集大量的检测数据，制定了统一、适宜的质量等级要求来进一步规范市场，以促进燕窝行业的有序发展。

5、 与国际、国外对比情况

国内相关的标准有：《燕窝质量等级》(GH/T 1092-2014)。此标准规定燕窝为食用农产品，燕窝分为特级、一级、和二级3个等级，各等级应符合表12要求：

表 12 各等级燕窝的质量规定

	项目名称
	等级要求

	
	特级
	一级
	二级

	色泽
	白色、黄白色或褐红色，颜色均匀
	白色、黄白色或灰红色，颜色较均匀
	白色、黄白色或橙红色，颜色不均匀

	盏型
	完整
	较完整
	适度完整

	表面纹理
	紧密
	较紧密
	适度紧密

	大小（cm）
	长≥11.0，宽≥3.0
	长≥9.0，宽≥3.0
	长≥7.0，宽≥3.0

	清洁程度
	无肉眼可见杂质和异物
	稍有可见绒毛
	稍有可见绒毛

	含水率(%)
	≤20
	20-25
	25-30

	唾液酸质量浓度（%）
	≥10
	7-10
	5-7

	蛋白质含量
	≥50
	40-50
	30-40


国外相关标准有：马来西亚国家标准《燕窝规格》（ MS 2334:2011）和泰国农业标准《燕窝》（TAS 6705-2014）。

马来西亚于 2011 年制定了燕窝-规格标准。该标准规定了燕窝的定义、一般要求、分级、包装、贴标、抽样、与标准的符合性、认证标识、工厂要求、法律要求等方面内容。一般要求还规定, 燕窝应符合燕窝良好操作规范的要求, 同时规定了燕窝质量和可靠性要求, 并根据燕窝曲线高度将燕窝分为4个等级。马来西亚食用燕窝产品限量要求详见表13。
表13 马来西亚食用燕窝产品限量要求

	序号 
	检测项目
	限量要求
	检测方法
（ 实验室需获得认可）

	1 
	微生物 
	菌落总数

大肠菌群

大肠杆菌

沙门氏菌

金黄色葡萄球菌

酵母和霉菌
	≤2.5x106 cfu/gm

≤1100 MPN/gm

≤100 MPN/gm

Nil

≤100 MPN/gm

≤10 cfu
	食品微生物测试 

	2 
	水分 
	水分含量

水分活度
	＜15%

≤1.0
	AOAC 热空气炉法 

	3 
	蛋白质分析 
	唾液酸
	出现
	AOAC 高效液相色谱法 

	4 
	重金属 
	铅（Pd）

砷（以As 计）

汞（Hg）

镉（Cd）

其他金属
	2 mg/kg

1 mg/kg

0.05 mg/kg

1 mg/kg

请参阅马来西亚食品法案1985 和食条例1985 矿物质
	AOAC 原子吸收光谱法 

	5
	矿物质
	铜（Cu）

铁（Fe）
	1.0 mg/L

0.3 mg/L
	

	6
	残留
	亚硝酸盐（NO2）
	30ppm
	

	7
	过氧化氢H2O2（食品级*）
（仅适用于洞燕）
	无
	*食品级=35% H2O2


泰国2014年发布了燕窝国家标准（TAS 6705-2014）, 泰国对燕窝的质量、食品添加剂、杀虫剂残留、污染物、卫生、包装、标识和符号、化验分析方法和抽样方法进行了规定, 其质量、食品添加剂、杀虫剂残留、杂质、卫生等指标的限量见表14。

表14 泰国食用燕窝产品限量要求

	序号 
	检测项目
	限量要求
	检测方法

	1 
	理化要求 
	真实燕窝
	/
	FTIR,AOAC 930.29,蛋白质检验 

	1
	理化要求
	燕窝的天然颜色和气味，未染色，未添加香味成分
	/
	目视检测 

	
	
	羽毛、杂质
	肉眼无可见羽毛和杂质
	目视检测 

	
	
	水分含量
	≤15%
	AOAC931.04 

	2 
	食品添加剂
	不得添加
	

	3 
	农药残留
	符合泰国农残标准TAS 9002 和TAS 9003
	

	4 
	污染物 
	亚硝酸盐
	30 mg/kg
	ISO 13395:1996 

	
	
	其他
	符合相关法律法规要求
	

	5 
	微生物 
	大肠杆菌
	100 cfu/g
	ISO 4832:2006 

	
	
	蜡样芽孢杆菌
	1000 cfu/g
	B AM (2012) 第14章

	
	
	金黄色葡萄球菌
	1000 cfu/g
	BAM (2001) 第12章

	
	
	霉菌
	1000 cfu/g
	BAM (2001) 第18 章


印度尼西亚没有制定专门的燕窝国家标准, 但在《燕窝良好操作规范》和《进出口燕窝动物检疫措施》中规定了燕窝的主要限量指标包括微生物、外来物质、羽毛及污物、亚硝酸盐等，详见表15。

表 15 印度尼西亚燕窝限量要求
	序号 
	检测项目
	单位
	限量要求
	检测方法

	1 
	物理危害
	羽毛、杂质
	/
	肉眼无可见羽毛和杂质
	距离样品20-30cm外裸视检验

	
	
	金属、木屑
	/
	不可见
	距离样品20-30cm外裸视检验

	2 
	生物危害
	菌落总数
	cfu/g
	≤1×106
	微生物测试

	
	
	大肠菌群
	cfu/g
	≤1×102
	

	
	
	大肠杆菌
	cfu/g
	≤10
	

	
	
	沙门氏菌
	/
	不得检出
	

	
	
	金黄色葡萄球菌
	cfu/g
	≤1×102
	

	3 
	亚硝酸盐
	mg/kg
	≤30
	分光光度法和高效液相色谱


目前国内现行有效的《燕窝质量等级》(GH/T 1092-2014)，仅适用于完整的燕盏，不适用于燕条、燕碎，且只针对燕窝质量等级和水分、唾液酸、蛋白质等理化指标提出要求，并未对燕窝中常见亚硝酸盐、铅等污染物进行限定，行业内缺乏适用于食品加工用燕窝产品的相关标准。本标准没有采用国际标准，本标准水平为国内先进水平。

6、 在标准体系表中的位置，与现行相关法律、法规、规章及相关标准，特别是强制性标准的协调性

本标准与现行相关法律、法规、规章及相关标准协调一致。

7、 重大分歧意见的处理经过和依据

无。

8、 标准性质的建议说明

本标准的性质为推荐性团体标准。

9、 贯彻标准的要求和措施建议

建议本标准自发布之日起实施。

10、 废止现行相关标准的建议

无。

11、 其他应予说明的事项

无。
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