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	一、标准编制背景
	（一）编制背景
	大豆在中国有五千年种植历史，其制品有两千年历史。由于近百年华人在海外逐渐增多，传统豆制品也相应发展起
	这些工艺技术随着近几年的不规范制作，国内外普遍使用添加剂来提高产量和产品品相，由于没有统一的标准，市
	为此，本标准详细分析了腐竹产品质量情况，再通过大量的实验数据研究，制定了腐竹的产品标准。内容包括腐竹
	（二）任务来源
	《腐竹》团体标准制定任务是根据中国轻工业联合会《关于下达《家用和类似用途食材净化机》等20项中国轻工
	二、起草过程
	2019年5月至2020年5月，有关单位开始对国内外标准及有关技术资料进行检索整理，通过不同的销售渠
	2020年6月，中国轻工联合会发布《腐竹》标准制定计划。2020年9月24日召开了标准启动工作会议并
	2020年9月至2020年12月，根据项目启动会意见，初步确定腐竹的术语和定义、分类、技术要求、试验
	2021年2月，在前期工作的基础上，由豆黄金食品有限公司草拟《腐竹》编制说明。
	三、标准内容及主要条款说明
	（一）适用对象
	本文件包括腐竹的术语和定义、分类、技术要求、试验方法、检验规则、标签、标识、包装、储存、运输。本文件
	（二）标准的主要内容
	1.分类。本章依据腐竹是否烘干，分为干腐竹和湿腐竹。
	2.技术要求。本章主要从原辅料要求、感官指标、理化指标、卫生指标、致病菌、净含量和允许短缺量6个方面
	2.2感官指标。本部分依据产品实际情况，规定了腐竹产品的感官要求，具体见表1。通过感官指标的检测，可
	2.3理化指标。本部分依据产品实际情况，综合行业主管部门监督检查结果以及行业内的检测数据，进行统计分
	综合以上检测结果，拟定腐竹产品蛋白质、脂肪、水分的指标见表2。
	2.4卫生指标。目前国内腐竹市场非法添加的物质主要是甲醛次硫酸氢钠（吊白块），且部分小作坊存在用硫磺
	根据原国家食药监局公布的腐竹产品抽查情况，吊白块超标情况占40%，二氧化硫超标情况占33%。其余为黄
	综上所述，对腐竹卫生指标的具体要求见表3
	2.5致病菌。按国家强制性标准GB 29921执行。
	2.6净含量及允许短缺量。定量包装规格由企业自定，净含量及允许短缺量应符合国家质量监督检验检疫总局（
	3.试验方法。本章规定对腐竹产品的技术指标进行检测的方法。采用现行国家标准和行业标准，方法成熟，结果
	3.1感官检验。色泽、组织形态、杂质通过目测，气味、滋味通过鼻嗅和品尝进行检验。
	3.2水份检验。按GB 5009.3的规定执行。
	3.3脂肪检验。按GB 5009.6的规定执行。
	3.4蛋白质检验。按GB 5009.5的规定执行。
	3.5总砷检验。按GB 5009.11的规定执行。
	3.6铅检验。按GB 5009.12的规定执行。
	3.7黄曲霉毒素B1检验。按GB/T 18797的规定执行
	3.8二氧化硫残留量检验。按GB 5009.34的规定执行
	3.9甲醛次硫酸氢钠（吊白块）检验。按卫法监发〔2001〕159号附件2执行。
	3.10苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）检验。按GB 5009.28的规定执行。
	3.11山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）检验。按GB 5009.28的规定执行。
	3.12脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）检验。按GB 5009.28的规定执行。
	3.13糖精钠（以糖精计）检验。按GB 5009.28的规定执行。
	3.14丙酸及其钠盐、钙盐检验。按GB 5009.120的规定执行。
	3.15致病菌检验。按GB 29921的规定执行。
	3.16净含量及允许短缺量检验。按JJF 1070的规定执行。
	4.检验规则。
	4.1组批。产品以同一次投料并由同一班次生产，包装完好的同一品种的产品为一批次。
	4.2抽样。一批产品按装箱的上、中、下不同部位抽取1kg～2kg样品，分为两份，一份送检，另一份留样
	4.3出厂检验。产品出厂前，应由生产企业的质量检验部门按本标准的规定逐批次进行检验，检验合格产品方可
	4.4型式检验。
	4.4.1 型式检验项目为技术要求中的全部项目。
	4.4.2 型式检验每年进行一次。有下列情况之一时，亦应进行型式检验。
	a)新产品定型鉴定时；
	b)原料来源有重大改变或生产工艺重大改变时；
	c)停产半年以上，重新开始生产时；
	d)出厂检验与上次型式检验结果有较大差异时；
	e)上级主管部门提出型式检测要求时。
	4.5判定规则
	4.5.1  检验项目全部符合本标准要求，判定该批次产品为合格。
	4.5.2  感官、理化指标有1项不合格，加倍随机抽样进行该项目的复检，以复检结果为准。有2项或2项
	4.5.3 卫生指标、致病菌指标有1项不合格时，该批次产品为不合格，不得复检。
	5.标签、包装、储存、运输
	5.1标签和标识
	产品标签应符合GB 7718、GB 28050的要求，并应标明产品类别。
	5.2包装
	5.2.1包装材料应符合食品安全标准的有关规定和要求。
	5.2.2包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
	5.3运输
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